


Gluten

““Nuestros Herapos ARTESANALES”

Los mas tradicionales 650 €
O (hocolate

O Vvainilla
O Nt
O Fresa

@ Turr6n con trocitos
(afé

Los de frutas (100% Naturales) 650€
Frambuesa (Vegano)

@ Limén, mandarina y Calamansi
Mandarina

Los mas especiales 6,50 €

0 Queso de (abra
O Dulce de Leche Flor de Sal
O Bombadn Rocher

Para los mas pequeiios 6,50 €

O Oreo
O ritufo
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Crustaceos Huevos Pescado Cacahuetes
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Postres Hechos eN Casa

Ponche Segoviano con Sorbete de Mandarina

Torrija Caramelizada con Manzana Reineta y Salsa Toffee
Volcan de Chocolate Caliente Nueces

Tarta de Queso al Gusto de Albaricoque

Arroz con Leche

Natillas con Canela y Galletas Maria

Flan de Huevo al Caramelo

Sorbete de Limdn al Cava

Sorbete de Mandarina al Ron Afiejo BQRR@ELO
Mousse de Chocolate

Tarta de Manzana con Cabello de Angel

Copa de Tiramist

Panna Cotta de Yogur Griego con Sorbete de Mango y Frambuesa Nitro

Postres Especiales Veganos Sin Lactosa ni Huevo
Fondat con helado de frambuesa
Sorbete de Frambuesa

Postres Sin Gluten
Fondant Rocher con Helado Choco Blanco con cristales de Violeta
(opa de Tiramist (Hecho en casa)

Postres sin Aziicar
Sable de limon
Helado de Vainilla

Para Maridar nuestros Postres
Néctar Px

(asta Diva Moscatel

Oremus Tokaji (3 Puttonyos)

De Alberto Dorado

Delicado Ximenez Spinola

e

Mostaza Granos de Didxido de azufre Moluscos
sésamo y sulfitos

Estos postres estan elaborados en un obrador que puede contener trazas de estos productos y excepto el apartado Sin Gluten. Estos precios incluyen el 10 % de VA

8,00€
800€
800€
150€
6,00€
6,00€
6,00€
150€
S0 €
800€
150€
800€
150€

100€
100€

800€
8,00€

650€
650€

400€
6,00€
800€
100€
6,00€

Altramuces



