Jornabas

GASTRONOMICAS
DE LA ( *ASQUERIA

2024

MENU

C. San Nicolds de Bari, 31 + 40160 Torrecahalleros (SEGOVIA)

RESERVAS: 92140 10 11 - 921 40 10 90 G HORNO DE ASAR 4 RESTAURANTE = O°
www.laportadademediodia.com Dl )



JORNADAS GASTRONOMICAS
DE LA CASQUERIA 2024

PLATOS TRADICIONALES

Mollejas de Lechazo muy Fritas con Cebolla y Pimiento - 22€
(allos Guisados de Ternera - 12 €
Morretes de Cerdo - 12€
Rifiones de Cordero con Ajitos - 16 €
Oreja de Cerdo Guisada o Rehozada - 12€
Rabo de Cerdo Estofado - 12€
Manillas de Cordero Lechal - 12€
Mollejas de Ternera Plancha con Ajitos - 16 €
Sesos Rebozados de (ordero - 1€

Cocochas Merluza Bilbaina - 28 €

Qo
(allos de Bacalao Melosos en Salsa Verde con Langostinos - 24 €
(N 5)
(IVA Incluido)
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Gluten Crusticeos Huevos Pescado Cacahuetes Soja Licteos

JORNADAS GASTRONOMICAS
DE LA CASQUERIA 2024

MENU

Sushi de Langostinos y Chicharrones en Tempura de Cerveza

6

(remita de Foie de Pato, Huevo de Balneario y Palomitas

(oca de Hojaldre y Escalivada con Albondiguillas de Asadurillas

00

(allos de Bacalao en Salsa Verde y Falafel de Garbanzos

o

Lengua de Cerdo Escabechada y Cigalitas Salteadas

)

Pera Confitada con Frutos Rojos y Bizcocho de Coco

(o)

Bodega
Tarsus Roble D.0. Ribera del Duero
Agua
(afé

Y para terminar
Degustacion de Chivas Mizunara o Chivas XV
0 Gin Tonic de Malfy Limdn
0 Gin Tonic Malfy Rosa con Rollal Bliss Yuzu

PRECIO: 42,00 euros (IVA Incluido)
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Frutos de Apio Mostaza Granos de Didxido de azufre Moluscos Altramuces
céscara sésamo y sulfitos



